
��� Bezpieczeństwo użytkowania – bambusowe szpikulce do szaszłyków 

Bambusowe szpikulce do szaszłyków są produktem przeznaczonym do 
przygotowywania potraw na grillu, w piekarniku lub na patelni. Produkt wykonany jest z 
naturalnego bambusa i przy prawidłowym użytkowaniu jest bezpieczny w kontakcie z 
żywnością. 

Przed użyciem zaleca się namoczenie szpikulców w wodzie przez około 20–30 minut. 
Dzięki temu ogranicza się ryzyko przypalenia drewna podczas grillowania oraz zwiększa 
się ich trwałość w trakcie przygotowywania potraw. 

Szpikulce posiadają ostre zakończenie, które ułatwia nadziewanie mięsa, warzyw lub 
owoców. Z tego względu należy zachować ostrożność podczas użytkowania i 
przechowywania produktu, aby uniknąć skaleczenia. 

Produkt należy przechowywać w suchym miejscu, z dala od wilgoci i bezpośredniego 
źródła ognia. Nie należy pozostawiać szpikulców w pobliżu płomienia bez nadzoru. 

Bambusowe szpikulce są produktem jednorazowego użytku. Po użyciu nie zaleca się 
ich ponownego wykorzystywania. 

Produkt należy przechowywać poza zasięgiem małych dzieci, ponieważ ostre 
końcówki mogą stanowić potencjalne zagrożenie podczas zabawy. 

Szpikulce są przeznaczone wyłącznie do zastosowań kulinarnych i nie powinny być 
używane do innych celów. 

 


