+ Informacje o bezpieczenstwie - Prasa do hamburgerow (sr. 12 cm)

() Zasady uzytkowania

Prasa do hamburgeréw jest narzedziem kuchennym przeznaczonym do formowania
masy miesnej, warzywnej i innych sktadnikow w rownomierne kotlety.

Produkt nalezy uzywa¢ zgodnie z jego przeznaczeniem oraz zgodnie z zasadami higieny i
bezpieczenstwa pracy w kuchni.

Kontakt z goraca powierzchnia

e Prase mozna stosowac bezposrednio do surowego miesa lub sktadnikéw, ale nie
nalezy uzywagé jej na goracych powierzchniach grilla, patelni czy pieca.

o Uzycie narzedzia na rozgrzanym ruszcie moze spowodowac poparzenia,
uszkodzenie prasy oraz rozpryski goragcego ttuszczu.

I. Ostroznosc¢ przy uzytkowaniu

o Prasa posiada metalowe i/lub ostre krawedzie — nalezy obchodzi¢ sie z nig
ostroznie, aby unikng¢ skaleczen lub zadrapan dtoni.

e Podczas wyjmowania uformowanych kotletéw zachowac ostroznosé, aby nie
zrani¢ sie o krawedzie narzedzia.

o Przechowywa¢ narzedzie z dala od zasiegu matych dzieci.

Czyszczenie i konserwacja

o Prase nalezy czyscié¢ bezposrednio po uzyciu, zanim resztki miesa lub
sktadnikéw zaschna.

e Przed myciem upewnic¢ sie, ze narzedzie nie jest gorace.
e Myc¢ w cieptej wodzie z uzyciem detergentu i doktadnie osuszyc.

e Nie pozostawia¢ narzedzia w wodzie na dtuzszy czas — moze to sprzyjac¢ korozji
lub powstawaniu zaciekdw.

© Przechowywanie

e Poumyciu iosuszeniu przechowywa¢ prase w suchym miejscu.



¢ Nie umieszczaé narzedzia luzem w szufladach z innymi ostrymi przedmiotami
bez odpowiedniego zabezpieczenia, aby unikngé uszkodzenia oraz urazéw.

{ Odpowiedzialno$é uzytkownika

Nieprzestrzeganie zasad bezpieczenstwa moze prowadzi¢ do urazéw mechanicznych
(skaleczen, zadrapan) lub uszkodzen narzedzia.

Produkt nalezy uzytkowac zgodnie z jego przeznaczeniem oraz powyzszymi zasadami
bezpieczenstwa.



