MASTERCOOK

Instrukcja montazu i obstugi
Grill weglowy prostokatny z pokrywa
Numer artykutu 19524
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Przed uruchomieniem grilla ACTIVA nalezy dokladnie przeczyta¢ t¢ instrukcj¢ obshugi.
Szybko wtedy mozna stwierdzi¢, ze montaz iobstuga grilla sg bardzo latwe.
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Nie uzywa¢ grilla w zamknietej i / lub mieszkalnej przestrzeni, np. budynki
mieszkalne, namioty, przyczepy kempingowe, przyczepy mieszkalne (na kotkach), lodzie.
Niebezpieczenstwo Smiertelnego zatrucia tlenkiem wegla.
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RYSUNEK KONSTRUKCYJNY:

Przygotowanie montazu
- Doktadnie przeczyta¢ instrukcj¢ montazu i obstugi, czynnos$ci montazowe wykonywa¢ w podanej kolejnosci.
- Zaplanowa¢ dostateczng ilo$¢ czasu na montaz grilla.
- Przygotowac¢ powierzchni¢ do pracy ok. 2-3 m 2.
- Z opakowania wyciagnac czesci i przed montazem sprawdzi¢ kompletno$¢ pojedynczych czescei
- Ewentualnie prosze montaz grilla wykonywac¢ we dwoje.
- Dopiero po kompletnym montazu urzadzenia nalezy mocniej dokreci¢ wszystkie potaczenia Srubowe.
- Jesli mimo starannej kontroli zabraknie jakiej$ czesci, prosimy skontaktowacé si¢ z naszym dziatem obstugi
klienta (patrz ostatnia strona), ktory niezwlocznie udzieli stosownej pomocy.

CZESCI MONTAZOWE:
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19. Sruba M&x35mm =
20. Sruba M5x35mm (do drewniangj listewki) 38
21. Sruba M5x10mm 15
22.Sruba M6x10mm 2
23. Nakretka M3mm 53
24. Podkladka Mé&mm 6
25. Nakretka samo kontrujaca M8mm 2
26.Podkladka MSmm 4
27.Podkladka M5mm 1
28. Nakretka M&mm a4
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POKRYWA PRZESLEONA WENTYLACYJNA- 1 szt.
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MISA WEGLOWA WSPORNIKI WEGLOWE-2 szt.
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NOGI STACJONARNE (krotkie) -2 szt. NOGI JEZDNE (dhugie) -2 szt.
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RUSZT GRILLOWY RUSZT WEGLOWY
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OSKA WSPORNIK POLKI DOLNEJ-2 szt.
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PRETY DO REGULACI POLOZENIA RUSZTU GRILLOWEGO WSPORNIK POLKI BOCZNEJ- 4szt.
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OBUDOWA POKRETLA
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DREWNIANE LISTEWKI -11 szt.
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PRZESLONA WENTYLACYJNA

16.
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UCHWYT POKRYWY

18.

ZAWIASY DO POLACZENIA MISY I POKRYWY

(2 DLUZSZE i 2 KROTSZE)
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KROKI MONTAZOWE:

1. Przykreci¢ (2 szt) przestony wentylacyjne do gornej czgsci pokrywy za pomocg sruby (21) i nakretki (23).
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4. Przymocowac 4 nogi do wspornikow potki. Upewnic sie, czy nogi jezdne (krotsze) sg umiejscowione po lewej
stronie. Uzy¢ $rube (20) 1 nakretke (23).
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5. Przymocowac 2 kotka do (krotszych) jezdnych nog, najpierw wsuwajac o$ przez otwory w nogach, a
nastepnie naktadajac podktadke (18) i nakretke samokontrujaca (25).
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6. Polaczy¢ prety do regulacji potozenia rusztu grillowego z wspornikami pdtki bocznej za pomoca
$ruby (20) i nakretki (23). Nastepnie, natozy¢ i polaczy¢ 4 wsporniki potki bocznej z nogami.
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7. Przymocowa¢ mis¢ weglowa do wspornikow bocznych za pomoca sruby (19), nakretki (28) i podktadki (24).
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8. Przy uzyciu sruby (20) oraz naktadki 23), pzymocowac 6 drewnianych listewek do obu wspornikow potek
bocznych. Upewni¢ si¢, czy listewka z wycietym uchwytem jest przykrgcona jako koncowa na prawym wsporniku.

9. Wtozy¢ oba regulowane prety w male otwory z przodu iz tylu misy. Uzy¢ §ruby (21), nakretki (23) 1 podktadki
(26) do zamocowania obudowy pokretla.

10.Wtozy¢ drewniane pokretta do regulowanego preta i ustawic przetacznik bakelitowy w pozycji na podstawie
przelacznika.
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11. Przymocowac przestong wentylacyjna. W tym celu uzy¢ srubg (21) i nakretke (23).

12. Uzywajac $ruby (21) 1 nakretki (23), pzymocowac¢ krotki i dlugi zawias po obu strongh wewngtrznej czgsci misy
weglowej. Polaczy¢ pokrywe z wolng czescia zawiasu, przy uzyciu $ruby (21) i nakretki (23).

13. Potozy¢ ruszt weglowy na dno misy. Ruszt grillowy ustawi¢ na pretach do regulacji  poziomu. Grill
jest gotowy do uzycia.
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OSTRZEZENIE! Ten grill moze by¢ bardzo goracy, nie przesuwaé/nie przenosi¢ go w trakcie uzytkowania!
OSTRZEZENIE! Nie uzywa¢ wewnatrz pomieszczen!

OSTRZEZENIE! Nie uzywa¢ spirytusu ani benzyny do rozpalania oraz ponownego rozpalania! Uzywaé wylacznie
podpatek zgodnych w EN 1860-3!

OSTRZEZENIE! Trzymaé dzieci i zwierzeta z dala od grilla!

UWAGA!

- Podczas grillowania no$ rekawice do grillowania zgodnie z DIN-EN 407 lub uzyj odpowiednich szczypiec do grilla!
- Podczas grillowania mozna korzysta¢ wylacznie z wegla drzewnego / brykietow weglowych zgodnie z normg DIN
EN 1860-2.

- Przed czyszczeniem grilla catkowicie ostudzi¢! W przeciwnym razie moze dojs¢ do wyfuknie¢ i wystgpienia
niekontrolowanej wysokiej temperatury powodujacych w efekcie oparzenia!

- Przed uzyciem grilla zaleca si¢ zainstalowanie go na stabilnym, poziomym podtozu.

- Nigdy nie uzywac¢ wody do gaszenia grilla!

- Nie uzywac grilla w zadaszonych powierzchniach lub w zamknigtych pomieszczeniach

- Goracego grilla nie zostawia¢ bez nadzoru!

- Nie ustawiac grilla w poblizu przej$¢ lub na czgsto uczeszezanych terenach

- Podczas grillowania nie nosi¢ ubran z dtugimi rekawami!

- Nie pozwala¢ dzieciom bawi¢ si¢ folia z opakowania!

- Nie stosowac do czyszczenia grilla zadnych rozpuszczalnikow ani rozcienczalnikow!

- Podczas spalania si¢ wegla drzewnego tworzy si¢ tlenek wegla. Ten gaz jest niebezpieczny 1 w zamknigtych
pomieszczeniach moze prowadzi¢ do zatru¢!

- Nie uzywac grilla podczas niepogody lub silnego deszczu!

Przygotowanie montazu:

- Doktadnie przeczyta¢ instrukcje montazu i obstugi a czynno$ci montazowe wykonywa¢ w podanej kolejnosci.

- Zaplanowac¢ dostateczng ilo$¢ czasu na montaz grilla.

- Przygotowa¢ powierzchni¢ do pracy ok. 2-3 m 2.

- Z opakowania wyciagna¢ czesci i przed montazem sprawdzi¢ kompletnos¢ pojedynczych czgsci

- Ewentualnie prosz¢ montaz wykonywac¢ we dwoje.

- Dopiero po kompletnym montazu urzadzenia nalezy mocniej dokreci¢ wszystkie potaczenia

srubowe.

- Jesli mimo starannej kontroli zabraknie jakiej$ czgséci, prosimy skontaktowac si¢ z naszym dziatem obstugi klienta
(patrz ostatnia strona), ktéry niezwtocznie udzieli stosownej pomocy.

Wskazéwki dotyczgce bezpiecznego uzytkowania grilla:

Pojemnos$¢ miski paleniskowej wynosi okoto 2kg wegla drzewnego lub brykietu. Zaleca si¢, aby przed pierwszym
uzytkowaniem grilla byl on rozgrzany a paliwo utrzymywane w formie rozzarzonej przez co najmniej 30 minut przed
pierwszym przygotowaniem potraw na grillu.

1. Utozy¢ warstwowo w formie piramidy wegiel lub brykiet w misce paleniskowe;.

2. Potozy¢ kilka kostek podpatki pod paliwem lub zala¢ je podpatka wptynie badz w zelu. Uzywac¢ wytgcznie podpatek
zgodnych z EN 1860-3!

3. Pozostawi¢ tak na okoto jedng minute w celu skuteczniejszego dziatania a nastepnie podpali¢

4, Po rozzarzeniu paliwa nalezy je rownomiernie roztozy¢ w misce i ewentualnie dotozy¢ jego nastepna porcje.

5. Nigdy nie przepetia¢ miski paleniskowej, temperatura grillowania mozeby¢ przekroczona.

6. Po uplywie 15 — 20 minut na materiale palnym pojawi si¢ biata warstwa popiotu, wtedy temperatura grillowania jest
optymalna.

7. Zatozy¢ nattuszczony ruszt grillowy i rozpocza¢ grillowanie potraw.

Nigdy nie przyrzadza¢ potraw zanim paliwo nie pokryje si¢ biala warstwa popiotu!!!
Maksymalne obcigzenie rusztu grillowego (na Zywnos$¢) wynosi ok. 1,7 kg
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Przed grillowaniem: f‘_r;‘.

- Przed pierwszym uzyciem ruszt grilla nalezy wymy¢ ciepta woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn

- Podczas grillowania uzywa¢ odpowiednich rekawiczek ochronnych kuchennych lub do grillowania.- Stosowac¢ tylko
odpowiednio dtugie akcesoria do grillowania (szczypce, topatka).

- Do rozpalania i ponownego zapalania uzywac tylko bezpiecznych podpatek (stalych i ptynnych) zgodnych z EN 1860-3.
- Zachowac¢ bezpieczng odleglos¢ od goracych czesci , poniewaz kazdy kontakt moze doprowadzi¢ do oparzen.
- Podczas uzytkowania grill musi sta¢ stabilnie na trwalym, poziomym, niepalnym podtozu.

- Nie uzywa¢ grilla w zamknietych pomieszczeniach lub na terenie zadaszonym.

Po grillowaniu: A'

- Odczekaé, az wegiel drzewny sie wypali i grill bedzie catkowicie ostudzony
- Nigdy nie gasic rozzarzonego paliwa poprzez lanie zimng wodg!

- Usunac¢ zimny popiot i czyscic grilla najlepiej odpowiednig szczotkg do czyszczenia grilla.
- Grilla czysci¢ zasadniczo wodg z dodatkiem ptynu do naczyn.
Przechowywanie grilla: I\

- Chroni¢ grilla przed wilgocig i niepogoda.

- Po catkowitym ochtodzeniu grilla nalezy przykry¢ odpowiednim pokrowcem ochronnym.
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W przypadku zgloszenia reklamacji lub pytan prosimy o kontakt z naszym serwisem.

Serwis:
ACTIVA Polska Sp. z 0.0.
Ul Slowackiego 1
59- 400 Jawor
Tel. 76 870 80 640
e-mail: rma@activa.pl
www. activa-grill .pl
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